RYCHLE TESTO NA ZAVIN
Suroviny:

500g polohruba mouka
42g drozdi

1 vejce

12 Izic mléko

200g masla

Spetka soli

1 Izi¢ka cukru

Postup:

Do mouky na vale udélame dilek a rozdrobime do néj drozdi. Pocukrujeme, pfidame ostatni suroviny a
rukama vypracujeme vlacné tésto. Nenechavame kynout. IThned rozvalime a plnime jakoukoliv naplni
dle vasi chuti. U nas vedou nastrouhana jablka se skofici a cukrem. Hotové tésto pred pecenim potieme
tukem nebo vejcem a peCeme na 220 stupid cca 20 minut.
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